
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
  
 

 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

江戸川区特産「小松菜」を使った 

西 洋 料 理 講 習 会 
～東京會舘の伝統フレンチをご家庭で～ 

 
 
 

日 時：平成 29年 11月 21日（火） 

14：00～16：00 

場 所：本学 3階 大教室 

参加費：無 料 

共 催：公益社団法人 日本フードスペシャリスト協会 

後 援：江戸川区  
 

愛国学園短期大学 
東京都江戸川区西小岩 5-7-1 

℡ 03-5668-7260  

Fax03-5693-4566 

URL http://www.aikoku-jc.ac.jp 

愛国学園短期大学 公開講演会 

この講演会は上記の共催・後援により開催させていただきます。 

・ご参加は事前に申し込みが必要となりますので、下記の連絡先までお申し込みください。 

・申し込み締め切り：11月 14日（火） 

・定員になり次第、締め切らせていただきます。 

・本講演は、ご参加の方の実習は行いません。 

・当日は、室内履きをご用意ください。 

「小松菜」を使った料理講習会の第４弾 

として、東京會舘グランドシェフ外山勇雄氏、

調理・製菓部副部長、如水会館総調理長 

森田信夫氏をお招きします。 

「東京會舘の伝統フレンチをご家庭で」を 

コンセプトに、小松菜を用いた家庭で作れる 

フランス料理をご紹介いただき、また西洋料理

を美味しく調理するポイントを教えていただき 

ます。 

 覚えて得する「プロの裏技」も実演して 

いただきますので、是非ご参加下さい。 

次回公開講演会のお知らせ 

「美味しさと香り」 ～香りの不思議な世界～ 

東京農業大学 

生物産業学部食品香粧学科 教授 佐藤 広顕 氏 
  

日 時：平成３０年１月１６日（火）１４：４０～１６：１０ 

場 所：本学３階 大教室 

えどがわ農業応援団長 

えどちゃん 

外山 勇雄  氏 森田 信夫  氏 


