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受　　付

個別相談

　　学生ホール(新館）

学校説明

　　２０１教室（本館２階） ※受付・移動がありますので、お時間に余裕を持ってお越しください

七宝焼き体験（キーホルダー制作）

　　実験・講義室（本館地下）

食品の消化を実験しよう！

　　栄養学・食品学実習室（新館）

＊NCA…(Nadeshiko Campus Assistanto)学生スタッフ

キャンパスツアー

＜七宝焼き体験（キーホルダー制作）＞ ＜食品の消化を実験しよう！＞

細かいガラスの粉を絵の具にして絵を描き、それを窯で高温で焼くことによってガラス特有
の光沢をもった七宝の作品ができあがります。極めれば大変に奥の深い世界ですが、今回
は基本的な技法で簡単なキーホルダーを制作します。一緒に楽しみましょう！

食品を加熱調理して摂取する利点は何だろう？消化酵素を用いて、生の食品と加熱した食品の消化に
かかる時間を比較します。
体調がすぐれない時には、どのように調理したものを摂取したらいいでしょうか？確認してみましょう。

日 時：2020年3月28日（土）

10:00~13:00（受付9:40～随時）

入退場自由

内 容：学校紹介・体験授業・キャンパスツアー・在学生懇談・個別相談

随 時

随 時

随 時

※ 記載時間外にNCA案内をご希望の際はご相談ください

10:05～10:25

体験授業

NCA案内

Free見学

11:30～11:50

11:10～11:30

11:15～11:35

10:30～11:30

体験授業

11:35～12:20

体験授業

10:30～11:15

体験授業

12:20～12:40


