
【時間割】

講義・演習 (100分)

実験・実習・

2コマ演習
(150分)

科　目 担当 教室 科　目 担当 教室 科　目 担当 教室 科　目 担当 教室 科　目 担当 教室

1生 1情報技術a（共：生デ必） 前田 情報室 1ビジネスマナー（共） 大西 201 1アロマテラピー概論（生デ） 久保田 実験室

1食 三星 調理室 1情報技術b（共：食必） 前田 情報室 1ビジネスマナー（共） 大西 201

2生 真島 学生ホール 真島 情報・大

2食 真島 情報・大

1生 1衣・住生活論（コア）（生デ必、食必）山村/鈴木 201 伊東 AL

1食 1生化学（食必） 江木 201 1衣・住生活論（コア）（生デ必、食必）山村/鈴木 201 井上 栄食・(情)

2生 木林
被服室・

実験室
秋山 被服室 2応用英語スキルズ（共） オステン AL

2食 小田島 栄食・情 2応用栄養学Ⅱ（食必）FS 小田島 201 2フードマーケティング論（食）FS 江木 201 2応用英語スキルズ（共） オステン AL

1生 1食生活論（家政科コア：生デのみ必）FC 佐藤清
大教室・

(情)
1家政学概論（家コア必） 木林 大教室 木林 被服室

1食 大西 調理室 1家政学概論（家コア必） 木林 大教室 1基礎栄養学（食必）FS,FC 佐藤清 201

2生 2デジタルデザイン演習（生デ） 李 情報室 2カラーコーディネート演習（生デ） 山村 AL室 2福祉住環境コーディネート概論（生デ) 山村 302

2食 小田島 栄食・情 2栄養指導論Ⅰ（食） 古谷 201 古谷
大教室・

(情)

1生

1食

2生 真島 学生ホール 真島 情報・大 2福祉住環境コーディネート概論（生デ) 山村 302

2食 2公衆衛生学（食） 菅野 201

＊ RS:レストランサービス技能検定規程科目　FC:フードコーディネート3級規程科目　FS:フードスペシャリスト規程科目

＊ キャンパスツアー、個別相談、受験相談、事前相談も行います。

学校公開日

事前相談

９：0０　～　１1：3０（休み時間無し） １３：0０　～１5：3０（休み時間無し）

　本学では、日頃の授業の様子を皆様に御覧いただくことにより、本学の教育への取り組みや雰囲気をより一層御理解いただけるよう、学校公開日を設けております。
詳細を以下の通り、ご案内申し上げます。ご都合に合わせてお越しください。

1調理学実験（食必）

7/22

(水)

1テキスタイルデザイン実習Ⅰ（生デ）

1基礎調理学実習（食）

2臨床栄養学実習（食） 2栄養指導論実習Ⅰ（食）

前学期 1 2 3 4 5

８：４５　～　１０：２５ １０：３５　～　１２：１５ １３：００　～　１４：４０ １４：５０　～　１６：３０ １６：４０　～　１８：２０

7/23

(木)
2レストランサービス実習（生デ）RS 2フードコーディネート実習（生デ）（食）FC,RS

7/20

(月)
2レストランサービス実習（生デ）RS 2フードコーディネート実習（生デ）（食）FC,RS

2フードコーディネート実習（生デ）（食）FC,RS

7/21

(火)

1食べ・ストラテデザイン実習（生デ）

1食品材料学実験（食必）

2テキスタイルデザイン実習Ⅱ（生デ） 2ファッション造形実習（生デ）

2応用栄養学実習Ⅰ（食）

日 時：2026年7月20日（祝）～7月24日（金）

10:00～17:00（受付10:0～随時）

・総合型選抜A（事前エントリー対話型）については、エントリーが必要です。

WEB出願システムよりご登録ください。

事前相談を希望される場合は申し込み時、「事前相談」とご希望の時間をご記入ください。

・オンライン（zoom）でも可能です。 入試案内ページ

10:00～/11:00～/12:30～/１３：3０～/14:30～/15:30～/16:30～(60分ごとに予約枠設定)

詳しくはホームページでご確認ください。

※事前相談の前にオープンキャンパスへの参加が必要となります。

同日に行うこともできます。

WEB出願のお手伝いもいたします。お気軽にご連絡ください。


